	
ANÁLISIS DE PELIGROS Y PUNTOS CRÍTICOS DE CONTROL APPCC EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA


	Duración 

	30 horas  
	


	Fecha de Comienzo 

	ABIERTA MATRICULA 
	


	Fecha Finalización 

	ENERO Y JULIO 
	


	Precio 

	180 € + gastos de envío para fuera de España
	


	Tutor

	Pilar Gutiérrez

Doctora en Veterinaria

Profesora titular de EUITA-INEA


	Coordinación 

	ASIS Calidad Agroalimentaria 
	


	Objetivos 

	Aprender a realizar sistemas de autocontrol en las industrias agroalimentarias. Identificar procesos, analizar peligros, medidas correctoras de los mismos. Localización de puntos críticos, modo de controlarles, etc.  
	


	Dirigido a 

	Técnicos, Profesionales, Estudiantes y personas interesadas.  
	


	Programa 

	Tema 1. Introducción 
Tema 2. Implantación del sistema APPCC 
Tema 3. Metodología de trabajo 
Tema 4. Plan de mantenimiento 
Tema 5. Plan de control de agua 
Tema 6. Plan de control de proveedores 
Tema 7. Plan de limpieza y desinfección 
Tema 8. Plan de desinfección y desratización 
Tema 9. Plan de formación 
Tema 10. Plan de trazabilidad 
Tema 11. Control de transporte 
Tema 12. Plan de gestión de residuos 
 
	


	Observaciones 

	Este curso es parte del Máster on-line en Gestión Ambiental (450 horas) y Curso de Especialista en Gestión Ambiental (250 horas)cuyo título se expide por INEA y el Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agrícolas Castilla-Duero. Para más información visite: www.postgrado.inea.org 
	


