
  

Cursos De Coctelería 

Mobiliario 
Barra móvil, pizarra, 

mesas plegables, pisos de 
goma y todo lo necesario 
para enseñar de manera 

profesional.  

Ingredientes  
Todos los productos que 

intervienen en la 
elaboración de cocteles. 

Herramientas 
Utensilios necesarios 

para el taller 
(Cocteleras, zumeras, 

batidoras, dosificadores, 
morteros, etc. 

 

Cristalería 
Vasos y copas adecuadas 

para cada coctel. 



 

Destilados y licores 
Todas las bebidas 

alcohólicas de primera 
calidad. 

 Pilar Casal (Encargada)             

669 233 668  

Bar.manager@hotmail.com 

Emilio Larson (Flairbartender)                  

618 864 295 

Showbarman@hotmail.com 

MAS INFORMACION EN: 

WWW.SHOWBARMAN.TK    

956 970 416  

 

Materiales 
Pajitas, servilletas, 

sombrillitas, palillos y 
productos varios  

 

Material didáctico 
Hojas con toda la 

información enseñada 
durante el taller 

(incluye: teoría, recetas 
y ejercicios) 

Instructor profesional 
1 Coctelero acrobático 

especializado en 
mixología y experto en 

flair. 

Entrega de diploma abalado por Elite Bartender 
para los que superen el examen final. 

 

http://www.showbarman.tk/

