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EN INGECAL INICIAMOS NUESTRA ACTIVIDAD EN EL ANO
2000, CON EL OBJETIVO DE OFRECER SERVICIOS DI [XP[RTOS

CONSULTORIA, FORMACION Y AUDITORIA INTERNA DI
SISTEMAS DE GESTION. EN GESTION

NULSTRAS LINLAS DE ACTIVIDAD, Y LAS NORMAS Y
REGLAMENTACION EN LAS QUE ASESORAMOS, SON:

Medio
Ambiente
: Seguridad
Calidad @ Laboral
Productos
Sanitarios A
Gestién
ISOTS residuos ™ AIRR o
22163 | Fsc Seguridad

150 P
PEFC e Inforglic1or1

o

ACOZRDS = 51G0OS

Marcaje CE

| Hueila

coz o1y 20000

Comunicacion

Licencias GIILNIG)
distribucion

OHSAS
18001

Evaluacion ke

clinica

Sanidad Gestion .
riesgos &
productos onE Innovacion
UNE
179007 UNE RCPD 166001 ! /.
158X01 JACIE/CAT LOPBODD CENALED
T i T i o
UNE 15015189 SEN Y
172003 150
Sk INGE‘CAL UNE 166002
150 Herramientas __' SR10
Farma 15378 LEAN GRI
Cosméticos Implantacién Validacion ICH 5
CAPA GDP transporte . —
@
Implantacion  Auditoria Site FS5C ) U Mundial
GMP GxP Master 22000 Planes }
File estratégicos
__ Compliance i
" UNE19601 Responsabilidad
IFS BRC SGE21 Social
Alimentacion Manipulacién
— APPCC alimentos 150 21500
(97 ) Planes
{\\Fj ] GClobal GAP L Tl B
= Registro §e i
sanitario alll )

Cestion
Empresarial



O Técnico/a en Gestion de Seguridad
v Alimentaria - 1ISO 22000 /BRC/IFS

INGECAL

SISEIAA DE CALIBAD T | QY

SEGURIDAD ALIMERTARIA INGECAL

o Informacién documentada

Alcance, fichas procesos, [ 2. =St
fichas técnicas, registros,... - DAFO.

\ > | Partes interesadas.

&

Identificacién de
riesgos y oportunidades
Probabilidad* Cravedad.
Planes de accion.

Politica de calidad y
seguridad alimentaria.

o Equipo APPCC.

SMART.

Identificacion PCC, PPRo.
Mantenimiento de equipos
Mantenimiento preventivo

e Gestién de personas
- Formacidn, comunicacion
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PROGRAMA

ACTUALIZADO

EL PROGRAMA SIGUE LA
MISMA METODOLOGIA Y
ESTRUCTURA DE LOS
PROYECTOS DE
CONSULTORIA DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA
1S0 22000, FSSC 22000,
BRC, IFS QUE APLICAMOS
EN NUESTROS CLIENTES,

ENTENDIENDO Y
APLICANDO LOS
REQUISITOS DEFINIDOS EN
“20 PASOS PARA
IMPLANTAR UN SISTEMA
DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA”,
DISPONDRAS DE LOS
CONOCIMIENTOS Y
PRACTICAS NECESARIOS
PARA IMPLANTAR LOS
REQUISITOS EN CUALQUIER
ORGANIZACION,
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S| DURANTE LAS DOS PRIMLRAS
SESIONES NO QUEDAS SATISELCHO,
TE DEVOLVEMOS TU DINERO.
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Técnico/a en Gestion de Seguridad
Alimentaria - 1ISO 22000 /BRC/IFS

GARANTIA

100 7

Facilitar a los participantes una visiéon amplia de los sistemas de gestion de
seguridad alimentaria mas avanzados y solicitados por las organizaciones de
acuerdo con los esquemas de certificacion ISO 22000, FSSC 22000, BRC y IFS.

Responsables de gestionar un sistema de gestion de seguridad alimentaria o
gue quieran iniciarse en este ambito profesional.

La metodologia de imparticion del curso combina la explicacion tedrica con la
realizacion de casos practicos de aplicacién de los conocimientos adquiridos.

Dossier electronico del curso para cada participante.

Diploma de participacion.

50 horas: 24 h en aula virtual en directo + 26 h on line.

MasterClass gratuita: 28 septiembre

Curso: 14, 21, 28 octubre, 2, 9, 16, 23 noviembre y 2 diciembre.

8 sesiones de 3 horas en la plataforma

. . W=
26 horas en sesiones on line en nuestra plataforma  ingC/CaMpus
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PERSONAL CONSULTOR Y AUDITOR DE INGECAL, QUE TE

EQUIPO

EXPLICAN SU EXPERIENGIA EN LOS PROYECTOS,
FORMADOR

EVARISTO GUTIERREZ

Director de INGECAL.
Ingeniero Técnico Industrial.
Master Direccion Operaciones — ESADE.

Auditor EOQ de Sistemas de calidad, nim. 13.120.
A

NONA SALAS.
N

Consultora de INGECAL.
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. UB.
-

MARTA MONREAL

Auditora IRCA 155P/16107 de Sistemas de gestién ambiental.
ALBA MUNOZ

Directora de Formacion de INGECAL.
Consultora de INGECAL.
Ingeniera Técnica Industrial, especialista Quimica Industrial.

Directora de Proyectos de INGECAL.
Ingeniera Técnica Industrial, especialista Quimica.
Técnica Superior Prevencion Riesgos Laborales.

MONTSE SALVAPOR

Consultora y Auditora de INGECAL.

Master gestion calidad y excelencia empresarial.
Master gestidon ambiental y energias renovables.
MERCEDES CERRATO

Consultora de INGECAL.

Responsable plataforma on line INGECAMPUS.
Licenciada en Ciencias Ambientales.
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26 DE SEPTIEMBRE
15:00 A 18:00 1. GRATIS:

MASTLR CLASS

TE INVITAMOS A PROBAR UNA GLASE
REAL Y COMPLETA, PARA QUE PUEDAS DISERUTAR DE
UNA EXPERIENGIA FORMATIVA INNOVADORA.
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HOLA,
ANTES DE NADA AGRADECEROS TODA VUESTRA AMRALALAELUWS
ATENCION DEDICADA DURANTE ESTE CURSO Y SOBRE NUESTRAS
TODO A MERCEDES POR SUS ACLARACIONES [N TODAS PROMESAS
LAS ACTIVIDADES REALIZADAS,

RECUERDO LA PRIMERA MASTERCLASS QUE HICIMOS EN LA CUAL ALGUIEN
LE LANZO UNA PREGUNTA A EVARISTO: jSERIA BUENO HAGER ESTE CURSO
PARA PODER ENCONTRAR EMPLEO? EVARISTO RESPONDIO SI TITUBEO QUE
SIN DUDA SI ES UTIL ESTE CURSO Y TE PUEDE ABRIR PUERTAS EN EL MERCADO
LABORAL.

PUES BIEN, HICE CASO Y ASi A SIDO, ESTABA EN DESEMPLEO Y MANANA
EMPIEZO A TRABAJAR, LA EMPRESA CON LA CUAL WE FICHADO HA VISTO CON
MUY BUENOS 0JOS QUE OBTUVIERA ESTE TITULO Y LES PUEDA AYUDAR EN SU
SISTEMA DE CALIDAD.

ASi QUE MUCHAS GRACIAS POR TODO Y ESPERO QUE SIGAIS HACIENDOLO
IGUAL DE BIEN COMO WASTA AHORA. LA

GERARD MINGUEZ ( ALUMNO PROMOGION JUNIO 2020) .
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3 NIVELES DE INSCRIPCION:

v INTRODUCCION SEGURIDAD ALIMENTARIA

POSIBILIDADLS

INSCRIPCION
v TECNICO/ A DE GESTION S. ALIMENTARIA

v'AUDITOR/ A DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

INTRODUGCCION TECNICO/ A EN AUDITOR/ A DE
SEGURIDAD GESTION SEGURIDAD

ALIMENTARIA | ALIMENTARIA- | ALIMENTARIA
IS0 22000 BRC IFS | 1S0O 22000 BRC 1FS

MM o0 H 60 H
HORAS
AULA VIRTUAL AULAVIRTUAL +  AULA VIRTUAL +
ON LINE ON LINE

PRECIO 199 ¢-ma  MIe-ma 299 ¢+ 1va

75 7. DESCUENTO PERSONAS
100 7 BONIFICADOS FUNDAE SITUACION DE DESEMPLEQ Y
ESTUDIANTES

+ Info: www.ingecal.cat/formacion
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OPINIONES

ED, 2020

El nivel del equipo de profesores y los casos practicos realizados.

He aprendido mucho y me ha proporcionado un montdn de
herramientas para poder llevar mejor todo el sistema de gestion

Dinamicas y el apoyo online de dudas

La simplicidad de cada uno de los temas y la preparacion de los
ejercicios aportan valor y compresion de los temas

La formacidn ha sido amena, rapida y me ha gustado la
combinacion de teoria y practica. También los ejemplos
aportados.

La posibilidad de hacerlo parte en directo, y parte on line y las
practicas.

Las actividades en grupo y la atencidn de los formadores a la hora
de atender cualquier duda, ademas son muy simpaticos y
agradables

SATISFACCION:

M 710




O Técnico/a en Gestion de Seguridad
v Alimentaria - 1ISO 22000 /BRC/IFS

INGECAL

0TS PROGRARKS 11200 | ORss | FRIGO | + 050

TECNICO/ A EN GESTION AMBIENTAL

1S0 14001
TECNICO/A EN GESTION SEGURIDAD o0 | 49 100 7
- AULA VIRTUAL +
LABORAL - 1S0 45001 €+ 1VA BONIEICADO
TECNICO/A EN GESTION GALIDAD UYL
1S0 9001

TECNICO/A EN SISTEMAS INTEGRADOS DE 30 H 433 1()0 Z
GESTION: 1S09001-1S014001-1S045001 AT < G (T £+ IVA SONIEICADO
TECNICO/A DE CALIDAD EN SECTOR 14U 595 h 1
[ARMACI::UTICO AULA VIRTUAL €+1VA BONIFICADO

QUALITY ASSURANGE MEDICAL DEVICES 40 W M 93
AULA VIRTUAL €+1VA BONIFICADO

RLGULATORY AFFAIRS MEDICAL DEVICES 31 H 195 ol ¥
AULA VIRTUAL £+1VA BONIFICADO

CLINICAL EXPCRT MEDICAL DEVICES 31 H 195 ol ¥
AULA VIRTUAL £€+1VA BONIFICADO

IN VITRO DEVICES EXPERT 16 W 1.675 9

AULA VIRTUAL €+1VA BONIFICADO

MEDICAL DEVICES EXPLRT 16 W 1.675 9 %

AULA VIRTUAL £€+1VA BONIFICADO

10de 11
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www.ingecal.cat/formacion
ingecal@ingecal.cat
932378390
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