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Dirigido prioritariamente a trabajadores del

ENOLOGIA, LICORES Y AGUARDIENTES

20 horas
Modalidad: Aula Virtual

¢Cual es el objetivo de esta especialidad formativa?

Adquirir los fundamentos basicos relacionados con los vinos,
aguardientes y licores, asi como ofrecer un servicio de calidad.

¢Cuales son los contenidos de esta especialidad formativa?
1. HISTORIA Y GEOGRAFIA DEL VINO.

1.1. Historia del vino.

1.2. La geografia vinicola espafola: el .N.D.O. y las D.O.

2. PRESENTACION Y ELABORACION DE VINOS, AGUARDIENTES Y
LICORES.

2.1. Presentacion y cata de vinos.

2.2. Elaboracién de vinos blancos, tintos, rosados y claretes.
2.3. Elaboracion de vinos espumosos y gasificados.

2.4. Elaboracién de licores.

2.5. Vinos de licor.

2.6. Vinos varietales.

2.7. Otros aguardientes de vino.

2.8. El Cognacy el Armagnac.

2.9. Aguardientes de sidra.

2.10. Aguardientes de tubérculos y cereales.

2.11. El ron y el tequila.

2.12. Otras bebidas. La cerveza.

2.13. Cata de destilados.
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