
CURSOCURSO
TÉCNICO EXPERTO EN COCINA CREATIVATÉCNICO EXPERTO EN COCINA CREATIVA

EMV101



DESTINATARIOS

Este  curso  está  dirigido a cocineros,  aprendices  de  cocina,   trabajadores  del  sector  de  la
hostelería, turismo y restauración y cualquier persona que pretenda adquirir los conocimientos
técnicos necesarios para la excelente gestión de la cocina creativa.

MODALIDAD

• ON LINE: una vez recibida tu matrícula, enviaremos a tu correo electrónico las claves
de acceso a nuestro Campus Virtual donde encontrarás todo el material de estudio.

DURACIÓN

La duración del curso es de 300 horas.

IMPORTE

IMPORTE ORIGINAL: 1780€ 

IMPORTE ACTUAL: 890€ 

CERTIFICACIÓN OBTENIDA

Una vez fnalizados los estudios y superadas las pruebas de evaluación, el alumno recibirá un
diploma que certifca el “TÉCNICO EXPERTO EN COCINA CREATIVA”, de ESCUELA EUROPEA
VERSAILLES avalada por nuestra condición de socios de la AEC, máxima institución española
en formación y de calidad. 

Los diplomas, además, llevan el sello de Notario Europeo, que da fe de la validez, contenidos y
autenticidad del título a nivel nacional e internacional.
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CONTENIDO FORMATIVO

UNIDAD DIDÁCTICA 1 . COCINA CREATIVA
1. Introducción a la cocina creativa 
2. Cambios en el proceso de producción 
3. El estilo en la Cocina 
4. Creatividad 
5. Normas y Combinaciones organolépticas básicas 
6. Presentación de elaboraciones 
7. Espumas 
8. Cocina bajo cero 
9. Materias primas 
10. Recetas 
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