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Andlisis de peligros y
puntos de control criticos

INADO68PO

Codigo

Accion formativa

Analisis de peligros y puntos de control criticos

Area Profesional Alimentos diversos

Familia Profesional

Industrias alimentarias

Modalidad Teleformacion

Horas 30 Horas

Objetivos

Conocer e interpretar el manual de autocontrol sanitario basico adaptado al comedor, el
proceso concreto y la normativa vigente de aplicacion. Asi como, conocer los fundamentos del
sistema preventivo para garantizar la calidad higiénico-sanitaria final de los productos

alimenticios.

Informacion

Curso subvencionado para trabajadores ocupados del sector Hosteleria y Turismo que mejorara
tu cualificacion y competitividad. Para acceder a este curso no se requiere ningun nivel de

formacion previo.

Contenidos

1. QUE ES EL “DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESO”
2. COMO SE IDENTIFICAN LOS PELIGROS Y PUNTOS
DE CONTROL CRITICOS

3. ESTABLECIMIENTO DEL SISTEMA DE VIGILANCIA
PARA CADA UNO DE LOS PCCS

4. ESTABLECIMIENTO DE PROCEDIMIENTOS

DE COMPROBACION DEL SISTEMA' Y

MEDIDAS CORRECTORAS

5. FASES DEL DIAGRAMA DE FLUJO

DEL PROCEDIMIENTO

5.1 FASE [: recepcion de materias primas

5.2 FASEIl: Almacenamiento y conservacion de
materias primas.

5.3 FASE Ill: Manipulacién y preparacion de

materias primas

5.4 FASE |V: Elaboracion de platos frios.

5.5 FASE V: Elaboracion de platos calientes

5.6 FASE VI: Conservacion de alimentos procesados
hasta su expedicion

5.7 FASE VII: Servicios

6. ELABORACION DE UNA PROPUESTA DE UNA
APPCC EN UN COMEDOR CONCRETO, CON LOS
PERTINENTES SISTEMAS DE VIGILANCIA PARA
CADA UNO DE LOS PCC'S. EL ESTABLECIMIENTO DE
PROCEDIMIENTOS DE COMPROBACION DEL
SISTEMA Y MEDIDAS CORRECTORAS, Y LA
DETERMINACION DE LAS FASES
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