SERVICIO PUBLICO
ol % *  GOBIERNO MINISTERIO DEE®IE0 Sl F -2
DEESPANA  DETRABAD undacion Estatal
CCG % veconoriasocaL | SEPE -
= = PARA LA FORMACION EN EL EMPLEO

EMPRESAS

INADO18PO

Gestion
de crisis
alimentarias

Familia Profesional: Industrias alimentarias
Area Profesional: Alimentos diversos
Horas: 50

Modalidad: Online

Objetivo general:

Identificar y gestionar los agentes que pueden poner en peligro la cadena alimentaria,
llevando a cabo de forma eficiente su gestién y comunicacion.
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CONTENIDOS FORMATIVOS:

1. DEFINICION Y CONCEPTOS DE CRISIS ALIMENTARIA

2. ESTUDIO DE CRISIS ALIMENTARIA EN ESPANA
2.1. Antecedentes.
2.2. Costes.

3. GESTION DE CRISIS ALIMENTARIAS
3.1. Conceptos.
3.2. Caracteristicas y tipos.

3.3. Modelos de gestién y comunicacién.

4. GUIAS Y HERRAMIENTAS PARA LA GESTION DE INCIDENTES ALIMENTARIOS
4.1. Protocolo de la AESAN.
4.2. Manual AECOC.
4.3. Sistema SILUM.
4.4. Redes de alerta: SCIRI, RASFF, INFOSAN Ejercicio practico.

5. NORMATIVAY PROTOCOLO ESPECIFICOS SECTORIALES

Para conseguir el certificado de apto, es necesario realizary
superar el 75% de los examenes del curso.




