CCG ﬁ% GOBIERNO gllemuoIA S Fundacioén Estatal W
LSO SEPE PARA LA FORMACION EN EL EMPLEO

EMPRESAS

INADOO2PO \ "

Certificacion
de calidad en
alimentacion

Familia Profesional: Industrias alimentarias

Area Profesional: Alimentos diversos
Horas: 50
Modalidad: Online

Objetivo general:

Identificary aplicar la normativa vigente a los programas de calidad y de certificacién en el
ambito de la alimentacion.
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CONTENIDOS FORMATIVOS:

1. CALIDAD ALIMENTARIA
1.1. Concepto de calidad alimentaria.
1.2. Certificacion.

1.3. Tendencias de la certificacion alimentaria.

2. PROTECCION DE MARCAS
2.1. Concepto de marca. Ley de Marcas.
2.2. Proceso de registro de marcas.

2.3. Marcas colectivas y de garantia. Marcas de certificacién.

3. PROGRAMAS DE CALIDAD ALIMENTARIA EUROPEQS
3.1. Programas Europeos DOP, IGP, ETG.
3.2. Agricultura ecologica.

3.3. Otras iniciativas de agricultura organica.

4. MARCAS DE CALIDAD PUBLICAS DE AMBITO ESTATAL
4.1. Programas de produccion integrada.
4.2. Norma de Ibéricos.

4.3. Figuras de calidad en el sector vinicola.

5. OTROS PROGRAMAS DE CALIDAD ALIMENTARIA DE AMBITO NACIONAL
5.1. Normas UNE de influencia en programas de certificacion alimentaria.

5.2. Otros programas de calidad legalmente.

6. PROGRAMAS DE CALIDAD DE INICIATIVA PRIVADA
6.1. Programas desarrollados por IFS.

6.2. Protocolo BRC FOOD.

7. PROGRAMAS DE CERTIFICACION
7.1. Sistema de gestion de la seguridad alimentaria. 1ISO 22.000.
7.2. Programas privados de Buenas practicas agricolas en el sector primario.

7.3. Otros programas de certificacién privados.

8. OTROS PROGRAMAS DE CERTIFICACION
8.1. Sistemas de certificacion para el sector hostelero.
8.2. Sistemas APPCCy de trazabilidad.

8.3. Certificaciény acreditacion.

Para conseguir el certificado de apto, es necesario realizar y
superar el 75% de los examenes del curso.



